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VII JORNADAS GASTRONÓMICAS DEGUSTA JAÉN 2026

Del 26 de FEBRERO al 22 de MARZO de 2026

 “TUNA’S BAR”
CAZORLA (JAÉN)

Plaza Santa María, 9. Cazorla (Jaén)

953 784 370

direccion@nochederonda.es

www.nochederonda.es

“TUNA’S BAR”

Tuna’s Bar está situado a los pies de las Ruinas de la Iglesia de 
Santa María en la Plaza Vieja de Cazorla, es un sitio encantador 
decorado con motivos estudiantiles basada en la tradición 
de las Tunas universitarias, ofrece una variedad de cocina 
tradicional, especializándonos en la brasa.



ACEITUNAS DE CORNEZUELO

DEGUSTACIÓN DE AOVE DE JAÉN

JAMÓN Y QUESO

MORCILLA DE CALDERA

CIERVO EN SALSA DE ROMERO

MILHOJA DE CHOCOLATE

Productos/productores Degusta Jaén utilizados:

ACEITUNERA JIENNENSE

AOVE ROYAL S.C.A. ACEITES CAZORLA

JAMONES EL GORRILLA

QUESO LEVASA

PATÉ GOURMET CAZORLA

HOJALDRES GONZÁLEZ FERRER

El Menú Degusta Jaén incluye una bebida,  
una copa de vino ofrecida por la Diputación de Jaén  

y un abridor Degusta Jaén

35 €

Vinos ofrecidos por cortesía de la Diputación de Jaén
Marqués de Campoameno de Bodegas Campoameno, de Frailes. Entredicho Apañado de Vinos Bio 
Pedro Olivares, de La Puerta de Segura. Tinto Cosecha de Casería los Alfarjes, de Arbuniel. Marcelino 
Serrano Etiqueta Roja de Viñedos y Bodegas Marcelino Serrano, de Alcalá la Real. Torre de Hamdón 
de S.C.A. Ntra. Sra. de la Misericordia, de Torreperogil. Malaostia de Bodegas Cefrián, de Jamilena. Vino 
Tinto Envejecido A de Armonía de Vinos y Bodegas Viñas Tintas Capellanías, de Andújar. Tío Bandido 
de Bodegas TNT, de Valdepeñas de Jaén. Vino Blanco de Bodegas Herruzo, de Lopera.


