
RESTAURANTES PARTICIPANTES:

www.degustajaen.com/jornadasgastronomicas

VII JORNADAS GASTRONÓMICAS DEGUSTA JAÉN 2026

Del 26 de FEBRERO al 22 de MARZO de 2026

RESTAURANTE “TABERNA PACO TITE”
TORREPEROGIL (JAÉN)

En Taberna PacoTite seguimos al pie de la letra nuestro 
compromiso por la excelencia:

	• Apostando por carne de procedencia nacional.

	• Defendiendo nuestra marca DEGUSTA JAÉN.

	• Comprometiéndonos a utilizar productos de nuestra tierra.

	• Elaborando cada plato al momento en nuestra cocina.

Todo esto se traduce en el amor que ponemos al elaborar 
nuestros productos con denominación de origen JAÉN.

RESTAURANTE

“TABERNA PACO TITE”

Barrio Nuevo, 51 

639 380 984

tabernapacotite@hotmail.com

tabernapacotite



MILHOJA CON PATÉ DE PERDIZ, TOMATE SECO Y ACEITUNA

CANAPÉ DE QUESO LÁCTICO CON MEMBRILLO Y MIEL

TARTAR DE SALCHICHÓN CON MERMELADA DE ACEITE DE OLIVA

CANELÓN DE MORCILLA CON MERMELADA DE MANZANA

TRUCHA DE CAZORLA ASADA, CON HINOJO

MANITAS DE CERDO, PARMENTIER TRUFADA 
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

NATILLAS DE AZAFRÁN Y CHILI

Productos/productores Degusta Jaén utilizados:

CARNES DE CARNICERÍA CHARCUTERÍA TONY

VINO S.C.A. NUESTRA SEÑORA DE LA MISERICORDIA

PATÉ GOURMET CAZORLA

QUESO QUESOS & BESOS

PATÉ LA REAL CAROLINA

El Menú Degusta Jaén incluye una bebida,  
una copa de vino ofrecida por la Diputación de Jaén  

y un abridor Degusta Jaén

35 €

Vinos ofrecidos por cortesía de la Diputación de Jaén
Marqués de Campoameno de Bodegas Campoameno, de Frailes. Entredicho Apañado de Vinos Bio 
Pedro Olivares, de La Puerta de Segura. Tinto Cosecha de Casería los Alfarjes, de Arbuniel. Marcelino 
Serrano Etiqueta Roja de Viñedos y Bodegas Marcelino Serrano, de Alcalá la Real. Torre de Hamdón 
de S.C.A. Ntra. Sra. de la Misericordia, de Torreperogil. Malaostia de Bodegas Cefrián, de Jamilena. Vino 
Tinto Envejecido A de Armonía de Vinos y Bodegas Viñas Tintas Capellanías, de Andújar. Tío Bandido 
de Bodegas TNT, de Valdepeñas de Jaén. Vino Blanco de Bodegas Herruzo, de Lopera.


