
RESTAURANTES PARTICIPANTES:

www.degustajaen.com/jornadasgastronomicas

RESTAURANTE “ALFONSO VIII”
SANTA ELENA (JAÉN)

VII JORNADAS GASTRONÓMICAS DEGUSTA JAÉN 2026

Del 26 de FEBRERO al 22 de MARZO de 2026

RESTAURANTE

“ALFONSO VIII”

Nuestro Hotel Restaurante Alfonso VIII se encuentra ubicado 
dentro del Parque Natural de Despeñaperros en la Autovía 
A4 km 259 sentido Madrid, en el ofrecemos una gastronomía 
típica de la zona con unas bonitas habitaciones con vistas al 
Parque , también disponemos de un amplio salón para todo 
tipo de celebraciones.

Ctra. A4, Km 259. 23213 Santa Elena (Jaén)

953 664 331

info@alfonso8.com

www.alfonso8.com



Entrantes

LINGOTE DE PATÉ DE PERDIZ, MERMELADA DE CIRUELA Y AOVE

GYOZAS DE CIERVO, SALSA DE SETAS 
Y CEBOLLA ROJA ENCURTIDA

Principal a elegir

ALBÓNDIGAS DE CORZO EN SALSA Y PESTO DE NUECES

SUPREMA DE SALMÓN CON REDUCCIÓN DE ENELDO

Postre

TARTA DE QUESO, CUMBLE Y MIEL DE ROMERO

Productos/productores Degusta Jaén utilizados:

VERMUT PAPATÁN

AOVE S.C.A. SANTA ISABEL DE TORRES

CARNE DE MONTE ARTEMONTE

MARISCOS CASTELLAR

MIEL REINA DEL RUMBLAR

QUESOS LEVASA

ACEITUNAS LA IBÉRICA

APERITIVOS SANTO REINO

El Menú Degusta Jaén incluye una bebida,  
una copa de vino ofrecida por la Diputación de Jaén  

y un abridor Degusta Jaén

37 €

Vinos ofrecidos por cortesía de la Diputación de Jaén
Marqués de Campoameno de Bodegas Campoameno, de Frailes. Entredicho Apañado de Vinos Bio 
Pedro Olivares, de La Puerta de Segura. Tinto Cosecha de Casería los Alfarjes, de Arbuniel. Marcelino 
Serrano Etiqueta Roja de Viñedos y Bodegas Marcelino Serrano, de Alcalá la Real. Torre de Hamdón 
de S.C.A. Ntra. Sra. de la Misericordia, de Torreperogil. Malaostia de Bodegas Cefrián, de Jamilena. Vino 
Tinto Envejecido A de Armonía de Vinos y Bodegas Viñas Tintas Capellanías, de Andújar. Tío Bandido 
de Bodegas TNT, de Valdepeñas de Jaén. Vino Blanco de Bodegas Herruzo, de Lopera.


